
A Céret, le 15 Août 2024 

Cap d'Ona Sacrée Meilleure Bière du Monde. Seule brasserie du monde à 

remporter cette distinction suprême 4 années sur les 5 dernières années.  

La brasserie-distillerie Cap d'Ona est fière d'annoncer que sa bière La Brune Cap d'Ona a été élue 

Meilleure Bière du Monde dans la catégorie "Bière au Seigle" lors des @WorldBeerAwards 20241 ! Cette 

reconnaissance est une récompense incroyable 

pour l’équipe, les partenaires producteurs et les 

consommateurs CAP D’ONA, ainsi que pour le 

territoire occitan et Français étant donné 

qu’aucune brasserie au monde, dans aucun des 80 

pays représentés n’a jamais cumulé ce prestigieux 

titre 4 fois sur 5 ans :  

- Et pour finir la boucle, Meilleure bière au seigle 

du monde 2024 POUR LA BRUNE AU SEIGLE CAP 

D’ONA 

- Meilleure bière Barley wine du monde en 2022 

et meilleure bière brune du monde en 2022 POUR 

LA WOOD AGED BRUNE  

- Meilleure bière avec spiritueux du monde en 

2021 POUR LA ROUSSE AU MARRON CAP D’ONA, 

- Meilleure bière au seigle du monde en 2020 

POUR LA BRUNE AU SEIGLE CAP D’ONA,  

- Meilleure bière type belge du monde en 2019 

POUR LA BLONDE TRIPLE CAP D’ONA, 
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« Nous sommes honorés que la créativité et le savoir-faire brassicole à la française, que les valeurs 

« nature » bio - écoresponsables que nous défendons depuis plus de 25 ans soient reconnus. » Elodie 

Pujol-Engler Directrice de CAP D’ONA l’annonce : cette distinction met en lumière notre magnifique 

Région, la France, le travail de toutes notre équipe et de tous nos partenaires ; ici La Jardinerie d'altitude 

- Soulié en Cerdagne, dont le seigle unique a contribué à faire de cette bière la meilleure au monde. 

Mais les belles nouvelles ne s'arrêtent pas là. 

Pour la 4ème année consécutive, Cap d'Ona vient d’être classée N°1 des Brasseries Mondiales aux 

#WorldBeerChallenge20242 pour l'ensemble de ses bières, ayant obtenu à l’international le plus grand 

nombre de points et des notes maximales face à plus de 80 pays. Ce succès propulse la France au rang 

de Premier Pays du Monde de la Bière et l’Occitanie première Région de la bière du monde. 

« L'histoire est belle et nous sommes heureux, depuis plus de 25 ans, de bâtir des partenariats étroits 

et équitables avec les agriculteurs et producteurs bio locaux et français, de défendre un savoir-faire 

brassicole 100% français, Eco responsable et vertueux (avec réemploi du verre, des eaux, redistribution 

des céréales gratuitement…) et de semer ainsi les valeurs Cap d'Ona qui nous sont si chères. MERCI de 

nous soutenir et de défendre avec nous ces valeurs, pour un monde meilleur. » 

 

Quelques Chiffres :  

// World Beer Awards1   

14 bières médaillées Cap d’Ona 

pour 15 bières présentées en 

2024 

- 6 bières Médaillées d'Or et 

élues meilleure bière française 

pour Cap d'Ona : La Rousse bio 

sans gluten, La Blonde bio 

Gingembre, La Brune bio grand 

cru, La Wood Aged Impériale, 

La Blonde bio à la liqueur de 

Coscoll, La Brune bio au seigle 

meilleure bière française ET du 

monde  ©Jimmy Phan 



Autres bières médaillées : La Blonde bio sans gluten, La Blonde bio sans alcool sans gluten, La Blonde 

bio triple boisée, L’Ambrée bio triple, La Blonde bio IPA, La Blonde bio chardonnay, La blonde et 

l’ambrée grand cru     

// World Beer Challenge2   

- 10 Médailles d'Or pour Cap d'Ona :  

- 2 Notes Exceptionnelles 100/100 : La Wood Aged IPA, La Wood Aged Brune   

- 8 Notes Incroyables de 99/100 : La blonde bio IPA, La blonde au Banyuls sans gluten, L'Ambrée triple 

bio, La Wood Aged Chardonnay, La Wood Aged Blonde, La Brune bio au seigle, La blanche bio aux 

Agrume. 

 

 

[L'ESPRIT CAP D'ONA : L'ALLIANCE DE TROIS EXIGENCES] 

1. La Créativité et l'Excellence à la Française : cette brasserie avant-gardiste engagée pour la défense du savoir-

faire français est en constante recherche pour l’excellence et l’innovation brassicole afin d’offrir une expérience 

unique au consommateur. 

2. Approvisionnement Bio, Local et Promotion du Territoire : Le territoire des Pyrénées-Orientales est la source 

majeure d’inspiration de Cap d’Ona. En nouant depuis ses débuts des partenariats étroits avec les producteurs 

bio locaux et s’en engageant pour la pérennité et le développement de ces derniers, la brasserie contribue à la 

sauvegarde de la filière bio et de la biodiversité ainsi qu’à la mise en lumière du patrimoine fruitier, viticole et 

céréalier régional. 

3. Démarche de Responsabilité globale et environnementale : Cap d’Ona met au cœur de toutes ses actions son 

engagement pour une économie circulaire durable et sa lutte contre le réchauffement climatique : 

approvisionnement régional et français, travail des saisons, redistribution de plus de 100 tonnes de drèches aux 

éleveurs bio du département, récupération des eaux de production, réutilisation des barriques, des fûts et des 

bouteilles, étiquetage papier recyclé / recyclable, colle lavable … 

 

À propos de la Brasserie-Distillerie Cap d'Ona : 

La Brasserie-Distillerie Cap d’Ona a été créé en en 1999 par Grégor Engler, Maître Brasseur passionné, pionnier des brasseurs 

artisanaux français. 

Grâce à son savoir-faire, son originalité et son identité, la bière CAP D’ONA a su évoluer sans jamais perdre de vue les valeurs 

premières de son créateur : authenticité, créativité, exigence, écoresponsabilité. 

Favorisant la qualité à la quantité, cette brasserie ultra novatrice a été élue N°1 des brasseries mondiales quatre années 

consécutives au World Beer Challenge 2021, 2022, 2023, 2024 et plusieurs de ses créations ont été élues bières du monde 



dans leurs catégories et plus de 150 fois médaillées d’or ces dernières années dans les concours brassicoles nationaux et 

internationaux les plus prestigieux. 

L’engagement CAP D’ONA : ETRE MEILLEURE POUR LE MONDE 
.  P R O D U I T S  B I O  LO C AU X .  ECO N O M I E  C I RC U L A I R E .  B O U T E I L L E S  C O N S I G N E E S  P O U R  R E L AVA G E .  R EC YC L A G E  D E  

L’ E AU.  EC O R E S P O N S A B I L I T E  

 

Grâce à l’alliance de trois exigences : 

1. La Créativité et l'Excellence à la Française 

2. Approvisionnement Bio, Local et Promotion du Territoire  

3. Démarche de Responsabilité environnementale 

 

 
1 Le World Beer Awards est l'une des compétitions les plus prestigieuses au monde dédié à la reconnaissance des meilleures 

bières internationales. Organisé chaque année, ce concours vise à identifier, juger, et récompenser les meilleures bières dans 

diverses catégories, allant des styles traditionnels comme les lagers et ales, aux bières plus innovantes et spécialisées. 

Les bières participantes sont évaluées par un panel d'experts internationaux, incluant des brasseurs, des sommeliers, des 

écrivains spécialisés et d'autres professionnels de l'industrie. Les juges évaluent les bières en se basant sur des critères 

spécifiques comme l'apparence, l'arôme, le goût, et l'impression générale, afin de déterminer les meilleures dans chaque 

catégorie. 

Le concours se déroule en plusieurs étapes. Les bières sont d'abord évaluées au niveau national, puis les gagnantes de chaque 

pays sont soumises à un jugement international pour déterminer les meilleures bières au monde dans chaque catégorie.  

Le World Beer Awards est un événement majeur dans l'industrie de la bière, célébrant l'excellence et l'innovation des 

brasseurs du monde entier. 

 
2 Le World Beer Challenge est un concours international dédié à l'évaluation et à la reconnaissance des meilleures bières et 

des meilleures brasseries à travers le monde. Cet événement annuel rassemble des brasseries de divers pays, mettant en 

compétition leurs produits pour obtenir ces distinctions prestigieuses. 

Le World Beer Challenge se distingue par son approche rigoureuse et professionnelle de l'évaluation des bières. Les bières 

sont jugées par un panel d'experts comprenant des maîtres brasseurs, des sommeliers spécialisés dans la bière, et d'autres 

professionnels du secteur. Les critères d'évaluation incluent l'apparence, l'arôme, la saveur, la texture, et l'impression 

générale. Chaque bière est analysée de manière détaillée pour s'assurer qu'elle répond aux normes de qualité et de style 

spécifiques. 

Ce concours est ouvert à différentes gammes de bières, allant des lagers et ales aux bières artisanales plus innovantes. Les 

bières sont jugées dans des catégories distinctes. En plus des médailles d'or, d'argent, et de bronze, des distinctions spéciales 

sont souvent décernées pour des aspects particuliers tels que l'originalité, la complexité des saveurs, ou la fidélité à un style 

traditionnel. 

Les résultats du concours sont attendus avec impatience par les brasseries et les amateurs de bière, car ils sont un indicateur 

de la qualité et de l'excellence dans l'industrie brassicole mondiale. 

En somme, le World Beer Challenge est une compétition essentielle pour les brasseries qui cherchent à prouver la qualité de 

leurs produits sur la scène internationale, en bénéficiant de l'expertise et de la reconnaissance d'un jury de renom. 

 


